
 

 

  
 

  

 
Du 24 Septembre au 
28 Septembre 2018 

Du 1er  Octobre au 5 
Octobre 2018 

Du 8 Octobre au 12 
Octobre 2018  

SEMAINE DU GOUT ET DES 
COULEURS  

 
Du 15 Octobre au 19 

Octobre 2018  

L U N D I  

Sa la de  d e b lé  p rove nç a l e  
Que n el le s  d e broc h et  sa uc e 

Mor nay  
Cour g et te s  p er s i l l é es  

Pet i t  s u i s se  n at ur e  

Pomme  

Macé do in e  
Mou le s  mar i n i èr e s  

R iz  c r éo l e  
Pet i t  s u i s se  n at ur e  

Ra i s i ns   

Menu Rose  
Rad is  c ro c ’ se l  
Jam bon g r i l l é  

(Spc  :  Jam bo n de  d i n de)  
Pur é e de  pom me s d e t e rr e  et  

be tt er av es  
Yaour t  de  l a  l a i te r i e  co l l et  à  l a  

f ra is e  
Me r i n gu e Ro se  

Menu Grecque   
 

Tomate s  fê ta  co ncom br e  
Mou ss aka  

 
Yaour t  à  la  G re cq u e  

Mi el  

M A R D I  
 
 

Menu Po lon ais   
Sa la de  d e c ho ux  ro u ge  

Gou lac h e po l o na i s  
Pomme s de  t er r e  va p eu r  

From ag e  
Gât ea u d e r iz  au x ra is i ns  s ecs   

Céleri rémoulade 
Rôti de porc au thym  

(Spc : Rôti de volaille au thym) 
Jardinière de légumes 

Carré du Trièves 
Cookies 

Menu Orange  
Sou p e f ro i d e a u x 4  l é gu me s  

Sa ut é d e pou le t  sa uc e saf r an  
F l an  a ux  ca rott e s  

Mimo le tt e  
Cak e à  la  c i t ro ui l l e  

Crê p e a u f rom ag e  
Hau t  de  cu i ss e  d e pou le t  r ôt i  

Cho u x f le ur s  p er s i l lé s  BIO  
From ag e b la nc  a u x f ru i t s  

Bana n e  

J E U D I  

Menu BIO 

Salade de tomates Bio  
Tagliatelles Bio à la carbonara  

(Spc : Sauce bolognaise) 
Fromage Bio 
Compote Bio 

Taboulé 
Sauté de bœuf sauce tomate 

Carottes sautées 
Faisselle 

Pomme  

Menu M arron  
Fe u i l le s  d e c h ên e s  

Sa ut é d e bœuf  a u  ju s   
R iz  sa uva ge  

De ss e rt  au  choco la t  loc a l  
Spéc u loos  

Sa la de  ve rt e   
Esca lo p e de  po rc  gr i l l ée  a u x 

he r be s   
(Spc  :  Esc a lo pe  d e d in d e)  
Gra t i n  d e C roze t  «  loca u x  

Yaour t  loca l  à  l a  Ch ata ig n e  
Compo te  

V E N D R E D I  
 
 

Salade de pommes de terre rosa 
Sauté de poulet aux noix 
Haricots verts persillés 

Fromage blanc  

Nectarine  
 

Menu Alternatif 
Tarte au fromage 

Lentilles au jus  
Clafoutis de courgettes 

Petit suisse nature 

Poire BIO  

Menu Jaune 
Salade endives 

Escalope de dinde sauce au curry 
Noisette de polente 

Fromage blanc vanille 
Ananas barre 

Menu Auto mne  
Salade de lentilles 

Poulet sauce champignons 
Flan de potiron 

Saint Paulin 
Raisins 

RESTAURANT SCOLAIRE 
 

Menus du 24 Septembre au 
21 octobre 2018 

L e  m e n u  e s t  
s u s c e p t i b l e  d ’ ê t r e  

m o d i f i é  e n  
f o n c t i o n  d e s  

p r o d u i t s  d e  s a i s o n  
e t  s o u s  r é s e r v e  

d e  n o s  
a p p r o v i s i o n n e m e n

t s .  
( E n t r e  

p a r e n t h è s e s  :  
p l a t s  s a n s  p o r c )  
P r o d u i t s  l o c a u x  

 
 

Information 
allergènes (selon  

réglement CE 
1169/2011 dit 

"INCO"):  Les plats 
sont susceptibles de 

contenir les 
allergènes suivants: 
Gluten, Crustacés, 
Oeufs, Poissons, 

Arachides, Soja, Lait, 
Fruits à coques, 

Céleri, Moutarde, 
Sésame, Anhydride 
sulfureux et Sulfites, 
Lupin, Mollusques. 

 


