
 

 

   
 

  

 Du 26 Février au 2 Mars 2018  Du 5 Mars au 9 Mars 2018  Du 12 au 16 Mars 2018  
Du 19 au 23 Mars 2018  

 

L U N D I  

Salade  Coles low  
Omelet te  au f romage «  Maison  »  

Har icots  ver ts  e t  pommes de  
terre 

Tomme du  Chate lard  
Gâteau au chocola t  «  Maison  »  

Sa lade  vé nit ienne  
Saucisse  du Nord Isère  
(spc  :  p i lon de  po ule t )  

Grat in  de  brocol is  
Fromage blanc  nature  

Pomme de  la  Va l lée  du  Rhône  

Sa lade  Napol i  
Sauté  de  d inde  sauce  suprême  

Har icots  ver ts  pers i l lés  
Yaourt  nature  loca l  

Poire  de  la  Va l lée  du Rhône  

MENU ALTERNATIF  :  
Salade Marocaine 

Lasagne de légumes 

Tomme de la Limone 

Compote de la Drôme 

M A R D I  
 
 

Tarte  des  A lpages Comté -
Beaufor t  

Rôt i  de  porc  gr i l lé  aux  herbes  
(spc  :  esca lope  de  vola i l le )  

Choux- f leurs  pers i l lés  
Pet i t  suisse  sucré  

Banane 

Menu ALTERNATIF  :  
Sa lade  len t i l les  e t  pet i ts  pois  

Pâtes farçies aux légumes de chez Saint 

Jean sauce crème 

Brique du Vercors 

Kiwi 

Salade  Paysanne  
Fi le t  de  mer lu  sauce  Nantua  

Tr io  de  céréa les  
Sa int  Marce l l in  

Compote  

Sa lade  MARCO POLO 
Endives au jambon 

Yaourt nature 

Fruit 

J E U D I  

Salade  pomme de  terre  mimosa  
Filet de lieu noir pané et citron 

Poêlée de légumes persillée 

Faisselle des Monts d’Auvergne 

Orange 

Betteraves vinaigrette 

Boulette de Bœuf sauce tomate 

Coquillettes 

Petit suisse nature et sa crème de marron 

Orange 

Menu MEXICAIN :  
Tacos Mexica in  (ga le t te  de  maïs ,  

émincé  de  Bœuf ,  o ignons ,  
poivrons,  dès  de  tomates ,  f romage)  

R iz  Mexica in  
Fromage blanc  

Cookies 

Menu HERBES AROMATIQUES  :  
Salade pdt ciboulette 

Filet de colin au pesto-basilic 

Fondue de poireaux 

Tartare ail et fines herbes 

Crème dessert verveine « maison » 

V E N D R E D I  
 
 

Salade  de  jeunes pousses  
Bœuf braisé au jus 

Semoule 

Tomme du GAEC 

Fruit 

Salade  du So le i l  
Blanquette de colin 

Carottes sautées 

Fromage 

Pomme 

Salade  de  lent i l les  
Sauté de porc à la persillade 

(spc : sauté de dinde) 

Beignet de légumes 

Fromage 

Crème Dorée 

 

Carottes râpées 

Sauté de poulet au curry 

Lentilles au jus 

Yaourt nature 

Barre d’ananas 

RESTAURANT SCOLAIRE 
 

Menus du 26 Février 
au 30 Mars 2018  

L e  m e n u  e s t  s u s c e p t i b l e  d ’ ê t r e  m o d i f i é  e n  f o n c t i o n  d e s  p r o d u i t s  d e  
s a i s o n  e t  s o u s  r é s e r v e  d e  n o s  a p p r o v i s i o n n e m e n t s .  

( E n t r e  p a r e n t h è s e s  :  p l a t s  s a n s  p o r c )  
P r o d u i t s  l o c a u x ,  P r o d u i t s  o u  m e t s  d e  s a i s o n .  

 

 
 

V ia nd e  de  b œu f  d 'o r ig ine  f r ança ise Vo la i l le  d 'o r ig ine  f rança ise  
 

Veau ou bœuf de Rhône-Alpes Porc de Rhône-Alpes 


