
 

 

   

 

  

Produits locaux  
Produits et  mets  

de saison  
Du 29 mai au 4 juin Du 5 au 11 juin Du 12 au 18 juin  Du 19 au 25 juin 

L U N D I  

 
 

M e l o n  
S a u t é  d e  p o u l e t  a u x  o l i v e s  

R i z  p i l a f  
B û c h e t t e  a u  l a i t  m é l a n g é  

C r è m e  d e s s e r t  v a n i l l e  
«  l o c a l e  »  

 

 

  

 

 

Salade piémontaise  
Fi let  de col in sauce badiane  

Carottes braisées  
Yaourt  nature  

Pêche 
 

 
 

Melon 
Sauté  de porc aux 

abricots  
(S au té  d e  d inde  aux  ab r i co ts )  

Tagliatel les « locales  »  aux 
épinards  

Yaourt  " lo ca l"  aux fru its  

Lunettes à  la myrt i l le 
« locale  »  

 

M A R D I  
 
 

 

MENU ALTERNATIF 
Salade de peti ts pois lenti l les  

Lasagnes de légumes  

Fromage blanc nature bio 
« local  »  

Brugnon 
 

 
 

Macédoine de légumes  
Saucisse «  locale  »  
(S auc is se  de  vo l a i l l e )  

Lenti l les au jus  
Tomme des Monts d’Auvergne  

Brugnon 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Radis  beurre  
Couscous garni  

Tomme de chèvre du GAEC de 
Baraton 

Compote  
 

 
 

 

Taboulé aux pet i ts légumes  
Tarte  aux légumes du solei l  

Et sa salade verte  

Tomme de Yenne  
Cer ises « locales  »  

 

J E U D I  

 
Feui l leté au f romage  

Emincé de porc sauce 
moutarde et  miel  
Courget tes pers i l lées  

Carré du Trièves  
Fraises «  locale  »  

 

Jeunes pousses de salade et  
féta  

Steak de col in  ciboulet te tomate  
Poêlée ratatoui l le  

Yaourt  nature  
Tarte  gri l lée aux cer ises  

 

 

MENU OCCITANIE 
 

Salade de tomates au duo 
d’ol ives  

Gardiane de taureau  
Riz camarguais  

Fromage d’occi tanie  
Crème catalane  

 

 
 

Salade de pâtes estivale  
Steak haché « loca l  »  au jus  

Flan de courgettes aux 
ravioles «  locales  »  

Tomme de la Limone " l oca l e"  

Fraises " loc a l es "  chant i l ly  
 

V E N D R E D I  
 

 

 
 

Carottes râpeés bio  

Bœuf braisé au jus  
Gratin  dauphinois « local  »  

Yaourt à  boire à la vani l le   
Pêche 

 

MENU BIO  

Salade de tomates bio  

Daube de bœuf  bio  
Coquil le ttes bio  

Carré du plateau du Vercors bio  
Compote de pomme bio  

 

Salade véni t ienne  
Palet te porc provençale  

(Rô t i  d e  d ind e  pro ven ça l )  

Epinards  béchamel  

Fromage blanc nature  « local  »  
Cer ises « locales  »  

 

Pastèque  
Fi let  de merlu  sauce agrumes  

Riz à l 'ananas  
Peti t  suisse aux f rui ts  

Gâteau c itron "ma ison "  

RESTAURANT SCOLAIRE 
 

Menus du 29 mai au 25 juin 
2017 

P o s s i b i l i t é  d e  m o d i f i c a t i o n s  s u i v a n t  a p p r o v i s i o n n e m e n t  

E n t r e  p a r e n t h è s e s  :  p l a t s  s a n s  p o r c  Ent re  parenthèses ,  p la t  sans porc  

Vian d e  d e  bœ uf d ' o r i g i ne  f r ança ise Vo la i l le  d 'o r ig ine  f r ança ise  
 

Veau ou bœuf de Rhône-Alpes Porc de Rhône-Alpes 

 

 

 


