Bon appétit !

Possibilité de modifications suivant approvisionnement
Entre parenthéses : plats sans porc

RESTAURANT SCOLAIRE

Menus du 26 juin au
9 juillet 2017

UILLAUD

| rafe vy
CUISINE D’ISERE ET D’AUJOURD’HUI

4 iy
) f i
o
i ) W
| lj J v
\d =
& i
_ i)
y U

‘g'Viande de boeuf d'origine francaise

Produits et mets
de saison

Du 26 juin au 2 juillet

Du 3 au 9 juillet

MENU ALTERNATIF
Salade de haricots blancs

Spaghettis a la bolognaise et
fromage rapé A &
Bleu douceur des Monts

LUNDI Ravioli pesto mozzarella d’Auvergne
« locales » sauce tomate Créme dessert chocolat
Yaourt nature « local »
Abricot « local »
Tarte au fromage Saucisson et cornichon
Escalope de porc
MARDI g””ee aux herbes n Quenelles de brOCh.et (.( locales »
(Escalope de dinde aux herbes) sauce armoricaine
Petit suisse aux fruits Yaourt nature
Salade Suisse
Filet de colin meuniére et Poisson frais sauce crustacé
JEUDI Epinards béchamel « locale »
Fromage
Flan vanille Abricot « local »
Madeleine
MENU PIQUE NIQUE
Carottes rapeés M/
VENDREDI Vo ot
Riz créole N
St Marcellin

Liégeois chocolat

LA Volaitled'origin




