
 

 

   

 

  

Produits locaux  
Produits et  mets  

de saison  
Du 26 juin au 2 juil let  Du 3 au 9 juillet  

L U N D I  

 
MENU ALTERNATIF 

S a l a d e  d e  h a r i c o t s  b l a n c s  
t o m a t e s  

R a v i o l i  p e s t o  m o z z a r e l l a  
«  l o c a l e s  »  s a u c e  t o m a t e  
Y a o u r t  n a t u r e  «  l o c a l  »  

A b r i c o t  «  l o c a l  »  

 
P a s t è q u e  

S p a g h e t t i s  à  l a  b o l o g n a i s e  e t  
f r o m a g e  r â p é  

B l e u  d o u c e u r  d e s  M o n t s  
d ’ Auv e r g ne  

C r è m e  d e s s e r t  c h o c o l a t  
 

 

M A R D I  
 
 

 

Tarte  au fromage  
Escalope de porc 
gri l lée aux herbes  
(E sc a lop e  de  d ind e  aux  h er bes )   

Poêlée ratatoui l le  

Peti t  suisse aux f rui ts  
Salade de fru i ts fra is  

 

 
 

Saucisson et cornichon   
Quenelles  de brochet  «  loca les  »  

sauce armoricaine  

Flan de courgettes  
Yaourt  nature  

Pêche 
 

J E U D I  

 
Salade Suisse  

Fi let  de col in meunière  et  
ci tron  

Duo har icots  verts et  beurres  
Flan vanil le  
Madeleine  

 

Taboulé  
P o i s s o n  f r a i s  s a u c e  c r u s t a c é  

Epinards béchamel « locale  »  
Fromage 

Abricot  « loca l  »  
 

V E N D R E D I  
 

 

 
 

Carottes râpeés  

Tomate farcie  
Riz créole  

St Marcel l in  
Liégeois chocolat  

MENU PIQUE NIQUE  

 
 
 
 
 

RESTAURANT SCOLAIRE 
 

Menus du 26 juin au  
9 juillet 2017 

P o s s i b i l i t é  d e  m o d i f i c a t i o n s  s u i v a n t  a p p r o v i s i o n n e m e n t  

E n t r e  p a r e n t h è s e s  :  p l a t s  s a n s  p o r c  Ent re  parenthèses ,  p la t  sans porc  

Vian d e  d e  bœ uf d ' o r i g i ne  f r ança ise Vo la i l le  d 'o r ig ine  f r ança ise  
 

Veau ou bœuf de Rhône-Alpes Porc de Rhône-Alpes 


