
 

 

   

Produits locaux 
Produits de saison 
 

 

Du 3 au 9 avril  

 
Du 10 au 16 avril  

 

L U N D I  

MENU ALTERNATIF 
Potage de lenti l les au cumin 

maison 
Cappellettis comté basilic sauce 

oseille 
Yaourt  nature bio  

Kiwi local  

 
Salade de pomme de terre  

ciboulette  
Escalope de porc gri l lée  

aux herbes  
(escalope de volaille grillée aux herbes) 

Epinards béchamel & croutons  
Yaourt  nature  
Pomme locale  

M A R D I  
 
 

 
 

Taboulé oriental  
Steak haché poêlé à la plancha  

Chou f leur  béchamel au lai t  du 
GAEC de Quincieux  

Fromage blanc nature  
Banane 

 

 
Salade grenobloise  

Sauté de poulet aux olives 
Trio de céréales 

Fromage de chèvre de la Drôme 
Compote de pêche 

 

 

J E U D I  

 
 

Salade d’endives  
Croziflette savoyarde  
& sa charcuterie  

(Croz i f l e t te  s /v iande  e t  ch a rcu ter ie  
de  vo la i l le )  

Fromage blanc nature  
Compote de pomme de la 

région 
 

 
 

Macédoine vinaigrette  
Boulette de bœuf sauce tomate 

Coquillettes et fromage râpé 
Carré du Trièves 

Orange 

V E N D R E D I  
 

 

 
 

Salade risoni  
Fi let  de col in pané et  c i tron  

Poêlée ratatoui l le  
Coulommier  

Salade de fru its fra is  
 

MENU DE PAQUES 
Concombre vinaigret te  

Fi let  de col in frais sauce cit ron  
Flan de courgette  bio  aux 

ravioles de St Jean  

Brioche de Pâques  

Chocolat de Pâques  

RESTAURANT SCOLAIRE 
 

Menus du 3 avril 
au 16 avril 2017 

P o s s i b i l i t é  d e  m o d i f i c a t i o n s  s u i v a n t  a p p r o v i s i o n n e m e n t  

E n t r e  p a r e n t h è s e s  :  p l a t s  s a n s  p o r c  

Viande de bœuf d 'or ig ine  
f rança ise Vo la i l le  d 'o r ig ine  f r ança ise  

 

Veau ou bœuf de Rhône-Alpes Porc de Rhône-Alpes 


